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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemale Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

* Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat verwenden, und
bewahren Sie sie an einem zuganglichen Ort auf,
um bei Bedarf wichtige Informationen nachschlagen
zu konnen.

» Diese Gebrauchsanweisung wurde fur mehrere
Modelle erstellt. Daher verfugt Ihr Gerat
maoglicherweise nicht Uber einige der Eigenschaften,
die in diesem Dokument beschrieben werden.
Achten Sie daher besonders auf die Abbildungen,
wenn Sie die Gebrauchsanweisung lesen.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
mit mangelnder Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese
unter Aufsicht handeln oder hinsichtlich der
sicheren Bedienung des Gerats angewiesen
wurden und die moglichen Risiken kennen.

Das Gerat ist kein Kinderspielzeug — halten Sie
Kinder davon fern. Kinder durfen Reinigungs- und
Wartungsmalinahmen am Gerat nur unter Aufsicht
Erwachsener durchfuhren.

A WARNUNG: Das Gerit und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil}.
Achten Sie darauf, dass Sie keine Heizelemente
beruhren. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat
fern, wenn sie nicht durchgehend beaufsichtigt
werden.

/5 A\ WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein
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und einen Brand verursachen. Versuchen Sie
NIEMALS einen Brand mit Wasser zu loschen.
Schalten Sie stattdessen den Herd aus, und bedecken
Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerdecke.

AVORSICHT: Die Garvorgang muss Uberwacht
werden. Ein kurzfristiger Garvorgang muss standig
uberwacht werden.

/5 A\ WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

/\ AA WARNUNG: Hat die Oberfliache Spriinge,
mussen Sie das Gerat sofort ausschalten. Es besteht
Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie bei Kochfeldern mit Abdeckung vor
dem Offnen der Abdeckung alle darauf vorhandenen
Verunreinigungen (verschuttetes Kochgut). Lassen
Sie die Kochfelder stets abkuhlen, bevor Sie die
Abdeckung schliel3en.

+ Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

 Das Gerat wird beim Betrieb heil3. Seien
Sie vorsichtig und berthren Sie niemals die
Heizelemente im Ofeninneren.

« Griffe werden beim Betrieb moglicherweise bereits
nach kurzer Zeit heil}.

» Verwenden Sie keine aggressiven oder
scheuernden Reinigungsmittel oder Schleifvlies, um
die Oberflachen von Backofen zu reinigen. Dabei
konnen Oberflachen zerkratzen, was zum Bersten
der Turscheibe oder Schaden an Oberflachen
fUhren kann.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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/\ AA WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem
Austauschen der Lampe, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, um die Gefahr eines Stromschlags
zu vermeiden.

/N ACHTUNG: Von aufen zugangliche Teile konnen
beim Kochen oder Grillen heild werden. Halten Sie
kleine Kinder vom Gerat fern, wenn dieses
eingeschaltet ist.

» Das Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen
lokalen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

» Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur
von autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt
werden.Installations- oder Reparaturarbeiten,
die von nicht autorisierten Technikern ausgefuhrt
werden, konnen Sie gefahrden. Nehmen Sie keine
Anderungen an den Eigenschaften des Herdes
vor. Es besteht Unfallgefahr durch Verwendung
ungeeigneter Schutzabdeckungen fiur das Kochfeld.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des
Gerates, dass die lokalen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck im Gasversorgungsnetz und/
oder Spannung und Frequenz des Stromnetzes)
kompatibel zu den technischen Daten des Gerates
sind. Die technischen Daten fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

AACHTUNG: Dieses Gerat ist nur zum Kochen von
Lebensmitteln, fur den Gebrauch im Haushalt sowie
ausschlieBlich zur Verwendung in Innenraumen
bestimmt. Es sollte nicht fur andere Zwecke oder in
einem anderen Anwendungsbereich, z. B. aulderhalb
vom Haushalt, in einer gewerblichen Umgebung oder
zum Beheizen eines Raumes verwendet werden.

 Heben oder verschieben Sie den Herd nicht durch
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Ziehen an den Griffen der Backofentur.

Es wurden alle erforderlichen MaRnahmen ergriffen,
um lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas
brechen kann, muss beim Reinigen vorsichtig
vorgegangen werden, um Kratzer zu vermeiden.
Verhindern Sie ein Schlagen oder Klopfen mit
Zubehor auf das Glas.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel bei der
Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermalien qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die Backofentur klettern
oder darauf sitzen, wahrend sie geoffnet ist.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat
fern.

1.2 HINWEISE ZUM AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

Nehmen Sie den Herd erst in Betrieb, nachdem er
vollstandig installiert wurde.

Das Gerat darf nur von einem autorisierten
Techniker installiert werden. Der Hersteller ist nicht
haftbar fur Schaden, die durch falsche Aufstellung
oder wegen der Installation durch nicht autorisierte
Personen verursacht werden.

Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es
auf Transportschaden Uberprufen. Falls Sie einen
Schaden feststellen, verwenden Sie das Gerat
nicht, sondern setzen Sie sich umgehend mit einem
qualifizierten Kundendienst in Verbindung. Da die
fur die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor usw.) fur Kinder gefahrlich
sein konnen, sollten Sie diese einsammeln und
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sofort entsorgen.

Schutzen Sie das Gerat vor Umwelteinflissen.
Setzen Sie es niemals Einflissen wie Sonne,
Regen, Schnee, Staub oder hoher Feuchte aus.

Die das Gerat umgebenden Materialien (z. B.
Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur
von mindestens 100°C standzuhalten.

Das Gerat darf zur Vermeidung von Uberhitzungen
nicht hinter einer dekorativen Tur installiert werden.

1.3 WAHREND DES BETRIEBS

Wenn Sie den Backofen das erste Mal einschalten,
nehmen Sie moglicherweise einen leichten Geruch
wahr. Das ist vollkommen normal. Der Geruch ruhrt
von den Isoliermaterialien und den Heizelementen
her. Deshalb sollten Sie den Backofen vor der
ersten Verwendung bei maximaler Temperatur fur
45 Minuten leer betreiben. Sorgen Sie in dieser Zeit
fur eine grundliche Beluftung der Umgebung, in
welcher der Herd installiert ist.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie die Backofentur
wahrend oder nach dem Kochen 6ffnen. Es besteht
Verbrennungsgefahr durch den heilen Dampf, der
beim Offnen aus dem Backofen entweicht.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine
entflammbaren oder brennbaren Materialien in das
Gerat oder in die Nahe des Gerates.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, um
das Gargut aus dem Backofen zu nehmen bzw.
hineinzulegen.

Der Ofen darf auf keinen Fall mit Aluminiumfolie
ausgekleidet werden, da er sich dadurch Uberhitzen
konnte.

Legen Sie wahrend des Garens keine Gerichte oder
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Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der Boden
wurde dann so heil3, dass es zu Schaden am Gerat
kommen konnte.

Lassen Sie den Herd beim Kochen mit festen

oder flussigen Fetten niemals unbeaufsichtigt. Diese
konnen bei sehr hohen Temperaturen in Brand
geraten. Giel3en Sie niemals Wasser in brennendes
Fett oder Ol. Schalten Sie stattdessen den Herd aus,
und decken Sie die Pfanne mit inrem Deckel oder
einer Feuerdecke zu.

Stellen Sie Pfannen immer mittig auf die Kochzone,
und drehen Sie die Griffe in eine sichere Position,
damit sie nicht angestol3en werden oder sich
verfangen.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird,
schalten Sie den Netzhauptschalter aus.

Achten Sie stets darauf, dass die Einstellknopfe in
der Stellung ,,0“ (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht
verwendet wird.

Die Backbleche kippen nach unten, wenn sie
herausgezogen werden. Sorgen Sie dafur, dass kein
heil’es Gargut verschuttet wird oder heruntertropft,
wenn Sie es aus dem Backofen herausnehmen.

Belasten Sie die Backofentur nicht, wenn sie
geoffnet ist. Dabei kann sich die Backofentur
verziehen, oder sie kann beschadigt werden.

Hangen Sie keine Handtucher, Geschirrtucher oder
Textilien auf das Gerat oder an die Griffe.

1.4 WARNHINWEISE ZUR REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannungsversorgung zum Gerat netzseitig
unterbrochen ist, bevor jegliche Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchgefihrt werden.
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» Entfernen Sie nicht die Einstellknopfe, um das
Bedienfeld zu reinigen.

« Um einen ordnungsgemalden Betrieb sowie
die grotmogliche Sicherheit fur Ihr Gerat
sicherzustellen, empfehlen wir, stets Original-
Ersatzteile zu verwenden und bei Bedarf stets einen
autorisierten Kundendienst zu rufen.

CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlussen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemalf} und
gefahrlich.

@ Die Gebrauchsanweisungen gelten fur mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Radern auf dem Produkt oder
C 3 |seiner Verpackung bedeutet, dass das Gerat
= | Nicht im Hausmull entsorgt werden darf,
sondern eine separate Entsorgung erfordert.
Sie kdnnen das Altgerat kostenfrei bei einer
geeigneten kommunalen Sammelstelle fur Elektro-
und Elektronikaltgerate, z.B. einem Wertstoffhof,
abgeben Die Adressen erhalten Sie von |hrer Stadt-
bzw. Kommunalverwaltung. Alternativ konnen Sie
kleine Elektroaltgerate mit einer Kantenlange bis zu
25 cm bei Handlern mit einer Verkaufsflache fur
Elektro- und Elektronikgerate von mind. 400 m2 oder
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Lebensmittelhandlern mit einer Gesamtverkaufsflache
von mind. 800 m2, die zumindest mehrmals im Jahr
Elektro- und Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich
zuruckgeben.

Grolere Altgerate konnen beim Neukauf eines

Gerats der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfullt,

bei einem entsprechenden Handler kostenfrei
zuruckgegeben werden. Bezuglich der Modalitaten der
Ruckgabe eines Altgerats im Fall der Auslieferung des
neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an |hren Handler.

Bitte Entnehmen Sie — sofern moglich — vor der
Entsorgung des Produkts samtliche Batterien und
Akkus sowie alle Lampen, die zerstorungsfrei
entnommen werden konnen.

Wir weisen darauf hin, dass Sie fur die Loschung
personenbezogener Daten auf dem zu entsorgenden
Gerat selbst verantwortlich sind.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter

oder einem qualifizierten Techniker
gemal den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften installiert
werden.

» Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprufen Sie vor der Montage des
Geréats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

*  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen fur diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Gerét nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mdébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von uber 100°C
standhalten kénnen.

*  Wenn uber dem Gerat eine
Dunstabzugshaube oder ein Schrank
montiert werden sollen, muss der
Sicherheitsabstand zwischen der
Kochfeldoberflache und jeglichem
Schrank/jeglicher Dunstabzugshaube
den in der Abbildung unten aufgefiihrten
Werten entsprechen.

»
»

65 cm (mit
Dunstabzugshaube)
i

Mindestens

Mindestens

70 cm (ohne
Dunstabzugshaube)

42cm 42cm

Mindestens I i Mindestens

| : Koc;feld : :
| 1| L1 |

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

/

2.2 EINBAUEN DER GERATE

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert und kénnen in eine Arbeitsplatte
mit geeigneten Abmessungen eingebaut
werden.Die Einbaumalie des Kochfeldes
und des Backofens sind in der Tabelle
unten aufgefihrt.

EinbaumaRe fiir Kochfeld

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

EinbaumaRe fiir Backofen

A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580

C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) | 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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Einbauen des Kochfeldes

Das mitgelieferte, einseitig
selbstklebende Dichtband

umlaufend um die Unterkante der
Kochfeldoberflache herum aufkleben.
Dabei nicht dehnen.

Befestigungsklammer
Arbeitsplatte

w4

, &

—

Selbstklebendes ¥
Dichtband

Die vier Befestigungsklammern fiir die
Arbeitsplatte an den Seiten des Geréates
festschrauben.

Das Gerat in den Ausschnitt einsetzen.

Einbauen des Backofens

Nachdem alle elektrischen Anschliisse
ausgefihrt wurden, den Backofen

in den Einbauschrank einschieben.
Die Backofentlr 6ffnen, und die

2 Schrauben in die Loécher im Rahmen
des Backofens einschrauben.Bei an
der Schrankoberflache anliegendem
Geraterahmen die Schrauben
festziehen.

Wenn der Ofen unter einem Kochfeld

installiert ist:

» Die Dicke der Arbeitsplatte, die
Abstande zwischen dem Kochfeld und
dem Ofen missen den Angaben in
den Abbildungen fir die Luftzirkulation
entsprechen.

v

v
KFT'[% ry
b

S
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min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet

sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fur den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heifl3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

» Das Gerat ist fUr eine
Spannungsversorgung mit 220-240 V
~und 380-415 V 3N~ ausgelegt.
Wenn am Anschlussort eine andere
Spannungsversorgung anliegt, an
einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.

« Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

* Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielRen.

» Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.

OO\ LoLol\
N PE N PE
ek[e]sele @ el@ls[ole @
Cr 1
[®)[@]2[@]1 [@3[@]2[®]1
B3 L2 U C

/

» Die Installation des griin-gelben
Erdungskabels sollte wie abgebildet mit
Hilfe der Schraube und Unterlegscheibe
im Dokumentenbeutel erfolgen. Eine
zuverlassige Erdung sollte unbedingt
bei der Installation des Ofens hergestellt
werden.

Mutter c Unterlegscheibe

Erdungskabel d Schraube

-
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3. PRODUKTMERKMALE
Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kdnnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld

2.Backofenttrgriff

3.Backofentir

4.Elektrokochplatte
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Bedienfeld

-

5 5 6 7 8 5 5

-

5.Kochfeld-Einstellknopf

6.Einstellknopf fir Backofenfunktion
7.Timer

8.Temperatur-Einstellknopf fur Backofen
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4. Verwenden des Produkts

4.1 KOCHFELD-EINSTELLKNOPFE
Glaskeramikkochzone

Die Glaskeramikkochzone wird mit einem
Einstellknopf mit 6 Stellungen geregelt.

Drehen Sie den Einstellknopf zur

Regelung der Glaskeramikkochzone in

die gewinschte Stellung.Neben jedem
Einstellknopf befindet sich ein Symbol,

das angibt, welche Kochzone Uber den
jeweiligen Knopf geregelt wird.Uber die Ein/
Aus-Leuchte am Bedienfeld wird angezeigt,
welche Kochzonen gerade verwendet
werden.

e

5 2
4 3 )
Stellung des :
Einstellknopfes Funktion
0 Aus-Stellung
1 Warmhalten-Stellung
2-3 Niedrigtemperatur-Stellung
4-5-6 Hochtemperatur-Stellung fiir

Kochen/Braten

Wichtig:Die Drehrichtung der
Einstellkndpfe kann sich je nach
Produktspezifikation unterscheiden.

Zweikreis-Kochzonen und Bréaterzonen
(sofern vorhanden)

Zweikreis-Kochzonen und Braterzonen
bestehen aus zwei Kochzonen.Um

die dullere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Braterzone einzuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung
©.Dadurch werden die innere und duRere
Kochzone eingeschaltet.

Um die aulRere Kochzone einer Zweikreis-
Kochzone/Braterzone auszuschalten,
drehen Sie den Einstellknopf in die Aus-
Stellung.Dadurch werden die innere und
aullere Kochzone ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige (sofern vorhanden)

Nachdem das Kochfeld verwendet
wurde, verbleibt noch Restwarme in
der Glaskeramik.Wenn die Restwarme

mehr als +60°C betragt, leuchtet die
Restwarmeanzeige fir die entsprechende
Kochzone.

Wenn das Kochfeld von der
Spannungsversorgung getrennt wird,
wahrend die Restwarmeanzeige leuchtet,
erlischt die Anzeige. Nachdem die
Spannungsversorgung wiederhergestellt
wurde, blinkt sie wieder.Die
Restwarmeanzeige blinkt so lange, bis sich
die Restwarme entsprechend verringert
hat oder bis die entsprechende Kochzone
eingeschaltet wird.

Tipps und Hinweise

Wichtig:Wenn Glaskeramikkochzonen

bei hohen Temperatureinstellungen

betrieben werden, werden sie
moglicherweise gelegentlich ein- und
ausgeschaltet.Dies geschieht aufgrund
einer Sicherheitseinrichtung, die eine
Uberhitzung der Glaskeramik verhindert.
Das ist ein normaler Vorgang bei hohen
Temperaturen und hat keine Schaden am
Kochfeld sowie nur minimal verlangerte
Kochzeiten zur Folge.

WARNUNG:

« Das Kochfeld niemals verwenden,
wenn kein Topf auf der jeweiligen
Kochzone steht.

*  Nur Kochgeschirr mit flachem und
ausreichend dickem Boden verwenden.

» Sicherstellen, dass der Boden des
Kochgeschirrs trocken ist, bevor es auf
das Kochfeld gestellt wird.

» Wenn die Kochzone eingeschaltet ist,
muss das Kochgeschirr mittig auf der
Kochzone stehen.

* Um Energie zu sparen, kein
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als dem der Kochzone
verwenden.
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Abgerundeter
Topfboden
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Topfboden mit zu Topfboden nicht
kleinem Durchmesser vollstandig auf

Kochstelle )

» Kein Kochgeschirr mit rauem
Boden verwenden, da dabei die
Glaskeramikflache zerkratzt werden
kann.

» Kochgeschirr, wenn moglich, immer mit
einem Deckel verschliel3en.

* Zugangliche Teile kbnnen wahrend
des Betriebs heil werden.Kinder und
Tiere vom Kochfeld fernhalten, wenn
es in Betrieb ist sowie bis es nach dem
Betrieb vollstandig abgekuhlt ist.

*  Wenn ein Riss in der
Kochfeldoberflache festgestellt wird,
das Gerat sofort ausschalten und von
einem autorisierten Servicemitarbeiter
austauschen lassen.

4.2 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fiir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen”.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewunschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

4.3 BACKOFENFUNKTIONEN

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lufter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkihlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklhlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,
sondern lediglich schneller aufgetaut.

Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt fir eine
gleichmaRige Warmeverteilung im
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichmaRlig gegart.
Es wird empfohlen, den Backofen ca.

10 Minuten lang vorzuheizen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmaRig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fur Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.
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Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
5&93 werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fur Ober- und
Unterhitze sowie der
Lufter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders fur das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente fiir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.
Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
und das
Ringheizelement, das
Heizelement fir
Unterhitze sowie der Lufter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmafige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fir das richtige Ausbacken des
Garguts.

werden eingeschaltet,
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Roésten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.
Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett

aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

e Vv Ve g

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentiir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fir Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
gréRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fir Oberhitze sowie der Lufter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
voluminéserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit grofRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fiir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

e V. Ve Ve Vi

o

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.
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4.4 GARTABELLE

4.5 VERWENDUNG DES

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel

garen.

Zeit einstellen

- DIGITALEN TOUCH-TIMERS
'&E Speisen Ega IE <L>
E > min.
A S
§| Biterteig 1-2 | 170-190 | 35-45 S?,_-’ _-,’ Z,_-, ,_-,’
=
%—’ Kuchen 1-2 | 170-190 | 30-40
2
'g Kekse 1-2 | 170-190 | 30-40 &
é Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
S| Hannchen 1-2 200 45-60
Blatterteig 1-2 | 170190 | 25-35 ALk L LT
& Kuchen 1-2-3 | 150-170 | 25-35 A Automatisches Garen
£ Kekse 1-2-3 | 150-170 | 25-35
= " schmorgericht 2 175-200 | 40-50 Wy Manuelles Garen
Hahnchen 1-2 200 45-60 ? Tastensperre
Blatterteig 1-2-3 | 170-190 | 35-45
2|  Kuchen 1-2-3 | 150-170 | 30-40 Q Minutenzahler
E Kekse 1-2-3 | 150-170 | 25-35 Mode Modus-Funktion
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Gegrillte X 200 o5 - Zeitschaltuhr verringern
c Fleischkiofte + Zeitschaltuhr erhohen
S|  Hahnchen x 190 50-60
o Koteletts 3-4 200 15-25 ¢3 58 Timeranzeige
Rindersteak 4 200 15-25

Die Zeit muss eingestellt werden, bevor

Sie den Ofen in Betrieb nehmen. Nachdem
Anschluss an die Stromversorgung blinken
die Symbole “A” und “00:00”oder “ “12:00”

in der Anzeige.

DE -20

1. Driicken Sie
"MODE" fir 2
Sekunden, um die
Tastensperre zu
deaktivieren, und der
Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Stellen Sie die Zeit
mit den Tasten ,+“ und
L~ ein, wahrend der
Punkt blinkt.




3. Nach einigen
Sekunden hort der

RPN INE | Punkt auf zu blinken
g und wird dauerhaft
angezeigt.
- Mode +
Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, nachdem der Timer 5
Sekunden lang nicht verwendet wurde. Das
Symbol ,/* erscheint und leuchtet
dauerhaft. Halten Sie zur Freigabe der
Timer-Taste 2 Sekunden lang die ,MODE*-
Taste gedruckt. AnschlieBend kann der
gewlinschte Vorgang ausgefihrt werden.

Einstellung der akustischen Warnzeit

Die akustische Erinnerung kann auf
eine beliebige Zeit zwischen “00:00”
und 23:59” Stunden eingestellt werden.
Die akustische Erinnerung ist eine reine
Erinnerungsfunktion. Der Ofen wird mit
dieser Funktion nicht

aktiviert.

1. Betatigen Sie
,MODE". Das Symbol ,,
L peginnt zu blinken
und die Anzeige ,,000“
erscheint.

2. Wahlen Sie die
gewunschte Dauer mit
den Tasten “+” und “~”
aus, wahrend ,4“ blinkt.

- Mode L
2
3. Das Symbol ,4Q"
— g leuchtet weiter, die Zeit
P ’-,"-J ,“J wird gespeichert und
a1y die Warnung wird
eingestellt.
- Mode +

Wenn der Timer abgelaufen ist, ertdnt ein
akustisches Warnsignal und das Symbol "
" blinkt auf dem Display. Durch Dricken
einer beliebigen Taste beenden Sie das
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akustische Warnsignal. Wenn Sie "MODE"
2 Sekunden lang driicken, verschwindet
das Symbol "4""und die Uhr wird angezeigt.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Garzeit)

Diese Funktion ermoglicht das Garen Uber
eine bestimmte Zeitdauer. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 und 10 Stunden
eingestellt werden. Bereiten Sie das Essen
zum Garen vor und schieben Sie es in den
Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte

Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.

2. Driicken Sie
,MODE", bis Sie das
Symbol ,dur am
Display sehen. Das
Symbol ,A* blinkt.

3. Wahlen Sie die
gewulnschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und
o aus.

\

4. Die aktuelle Uhrzeit
erscheint wieder am

o O® 10 Display und die

[ A v | Symbole “A”, und “¢4”
leuchten weiterhin.

- Moﬂde +

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet

sich der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertdnt. Das Symbol ,A” blinkt.
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Warnton.
Wenn Sie "MODE" 2 Sekunden lang
driicken, verschwindet das Symbol "A" und
der Timer schaltet wieder auf die manuelle
Funktion um.

Tonanpassung

Halten Sie die Sensortaste ,-“ gedruckt, bis
Sie einen ,Piepton® héren. Danach ertont
bei jedem Drucken der Taste ,-“ ein anderer
.Piepton®. Es gibt vier verschiedene Typen
von Signaltdénen. Wenn ,aus” ausgewahlt
ist, werden alle Tone ausgeschaltet, aulder
Alarm- und Fehlertdone, wenn Tasten
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gedruckt werden. Nach kurzer Zeit wird der
ausgewahlte Piepton gespeichert.

Zeit, in den
Modus zu
wechseln

Verbrauch von

Modus Elektrizitat

Um in den
Standby-
Modus zu
gelangen;ist
eine
Benutzeraktion
erforderlich.
Um in den
Standby-Modus
zu gelangen,
stellt der
Benutzer die
Kochfunktion
und die
Temperatur auf
AUS und alle
eiteinstellungen
fiir das Kochen
sollten auf 0
gesetzt werden.

Standby-

Modus 08w

4.6 ZUBEHOR
HeiRluftabschirmung

Das patentierte HeiBluft-Schutzsystem
verhindert, dass heiRe Luft im Ofen
den Nutzer erreicht, indem beim Offnen
der Geratetlr ein Luftvorhang vor der
Ofengarzone erzeugt wird.

Flaches Backblech

Das flache Backblech eignet sich
besonders zum Backen von Geback.

Schieben Sie die Fettpfanne in eine
beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz
zu gewabhrleisten.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

* Vor der Verwendung an lhrem
Gerét prifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

* AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kénnen.
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» Wenn FlUssigkeiten tberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

* Der Garraum von emaillierten Backofen
l&sst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

« Es ist mdglicherweise gelegentlich ein
Flissigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstandig zu reinigen.

Reinigen der Glaskeramik

Glaskeramik kann schwere Kochutensilien
tragen, kann aber durch StoR3belastung mit
einem scharfkantigen Objekt brechen.

WARNUNG:Glaskeramik-

Kochfeldoberflachen — wenn die

Oberflache Risse aufweist, das Geréat
umgehen ausschalten und einen
Servicetechniker rufen, da die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht.

» AusschlieB3lich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten fir die Glaskeramik
verwenden.Anschlielend abspiilen, und
die Glaskeramik mit einem trockenen
Tuch grundlich trockenwischen.

Keine Reinigungsmittel verwenden, die
fur Stahl bestimmt sind, da sie das
Glas beschadigen kdnnen.

» Falls im Boden oder in der Beschichtung
von Kochgeschirr Substanzen mit
einem geringen Schmelzpunkt
verwendet werden, kdnnen diese die
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
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Falls Kunststoff, Alufolie, Zucker

oder zuckerhaltige Lebensmittel auf
das heille Glaskeramik-Kochfeld
gelangen, entfernen Sie diese bitte
moglichst schnell und sicher von

der hei3en Oberflache. Falls diese
Substanzen schmelzen, kdnnen sie das
Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
Wenn Sie stark zuckerhaltige
Lebensmittel, wie Marmelade, garen,
tragen Sie nach Mdglichkeit zuvor eine
Schicht eines geeigneten Schutzmittels
auf.

» Staub mit einem feuchten Tuch von der
Oberflache entfernen.

» Jegliche entstehenden
Farbabweichungen in der Glaskeramik
stellen keine Beeintrachtigung der
Struktur oder Langlebigkeit der
Glaskeramik dar und sind kein
Anzeichen fir Materialveranderungen.

Farbabweichungen in der Glaskeramik
kénnen unterschiedliche Ursachen haben:

1.Verschittete Speisen wurden nicht von
der Oberflache entfernt.

2.Falsches Kochgeschirr beeintrachtigt die
Oberflache.

3.Verwendung ungeeigneter
Reinigungsmittel.
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Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlie3end abspulen, und mit
einem trockenen Tuch grundlich
trockenwischen.

Reinigen der emaillierten Teile

. Die emaillierten Teile an Ihrem Gerat
regelmaRig reinigen.

. Die emaillierten Teile mit einem
weichen, in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlief3end erneut mit
einem feuchten Tuch abwischen und
dann trocknen wischen.

Die emaillierten Teile nicht reinigen,
wenn sie noch heil} sind vom
Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf emaillierten Teilen belassen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an Ihrem Geréat
regelmafig reinigen.

« Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschlielend mit
einem trockenen Tuch grindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls
vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
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Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kénnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gibernimmt keine
Verantwortung fir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie mussen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x l6sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y dricken.

/

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.

Wenn die Backofentlir mit drei

Scheiben ausgestattet ist, kann die

dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.
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5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Geréat sollte

ausschlieldlich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG: Schalten Sie das Gerat
aus und lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie die Backofenlampe wechseln.
» Die Streuscheibe abnehmen, und die
Gliihlampe herausnehmen.

» Die neue Glihlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Gluhlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14/G9)
einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fur
andere Anwendungen bestimmt.

|

(@O3=1@:

Al

Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle

/

Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten aufgefiihrten
grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie sich an einen

autorisierten Servicemitarbeiter oder einen qualifizierten Techniker.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Das Kochfeld oder die
Kochzonen kénnen nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
unterbrochen.

Priifen Sie die Sicherungen fiir das Gerat im
Sicherungskasten.
Prifen Sie, ob der Strom ausgefallen ist, indem

Sie versuchen, andere elektrische Geréate
einzuschalten.

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die Spannungsversorgung
vorhanden ist.Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder Backofen
erwarmt sich nicht.

Der Temperaturwahlschalter
des Backofens ist falsch
eingestellt.

Die Backofentur wurde offen
gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der Temperaturwahlschalter
des Backofens ordnungsgemaR eingestellt ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmanig.

Es wird die falsche
Einschubebene verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig, es
sei denn, das Gargut muss gewendet werden.
Wenn Sie die Backofentir haufig 6ffnen, hat
dies geringere Innentemperaturen zur Folge und
beeintrachtigt die Ergebnisse des Garvorgangs.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist
ausgefallen.

Die Spannungsversorgung
wurde getrennt oder ist
ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe entsprechend den
Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die Spannungsversorgung
an den entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Die Timer-Tasten lassen
sich nicht ordnungsgeman
dricken.

Es haben sich Fremdkdrper
zwischen den Timer-Tasten
angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu
viel Feuchtigkeit auf dem
Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und versuchen Sie
es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und versuchen Sie
es erneut.

Priifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenlifter (sofern
vorhanden) ist zu laut.

Die eingeschobenen Roste
oder Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen Roste
oder Bleche und das Kochgeschirr nicht vibrieren
oder an der Rickwand des Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren mussen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor
Beschadigung durch aufere Einfliisse geschiitzt sind.
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7. TECHNISCHE DATEN

7.1 ENERGIEBLATT

NNABO
Modell HS 5120
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 33,7
Energieeffizienzindex — konventionell 104,9
Energieeffizienzindex — Umluft 95,1
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0,86
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0,78
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 65

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 Uiberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.
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7.2 ENERGIEBLATT

NNABO
Modell HS 5120
Kochfeldart Elektro
Anzahl Kochzonen 4
Heiztechnologie — 1 Strahlungsbeheizung
GroRe — 1 cm 14,5
Energieverbrauch — 1 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 2 Strahlungsbeheizung
GroRe — 2 cm 14,5
Energieverbrauch — 2 Wh/kg 192,0
Heiztechnologie — 3 Strahlungsbeheizung
GroRe -3 cm 15,5 x 26,0
Energieverbrauch — 3 Wh/kg 190,0
Heiztechnologie — 4 % Strahlungsbeheizung
GroRe — 4 cm @ 18,0
Energieverbrauch — 4 Wh/kg 191,0
Energieverbrauch des Kochfeldes Wh/kg 191,3

Dieses Kochfeld stimmt mit EN 60350-2 Uberein

Energiespartipps
Kochfeld

- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einer flachen Unterseite.
- Verwenden Sie Kochgeschirr in der passenden GroRe.
- Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem Deckel.

- Halten Sie die Menge an Flissigkeiten und Fett gering.

- Reduzieren Sie die Hitze, wenn Flussigkeiten anfangen zu kochen.

Vertrieben durch
BAYTRONIC HandelsgmbH
Harterfeldweg 4
A - 4481 Asten
office@baytronic.at
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may get hot after a short period during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surface
which may result in shattering of the door glass or
damage to the surfaces.

* Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

» Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

« Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
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modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

* Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

» All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

* Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

* Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

» Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

» Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
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technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In the case of a defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

» Materials around the appliance (i.e. cabinets) must
be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

» The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven, you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

« Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
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in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

» Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

* |f the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
oven.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.
1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance.

* Do not remove the control knobs to clean the control
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panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

The symbol of the crossed-out wheeled bin
shown on the product or its packaging means
_ that the device must not be disposed of with
= | Other household waste but requires separate
collection. You can dispose of the device free
of charge at your local waste return and collection
system. The addresses can be obtained from your
responsible city council or local government.
Alternatively, you can return small waste electrical and
electronic equipment (WEEE) with an edge length of
up to 25 cm free of charge to any retailer with a sales
area relating to electrical and electronic equipment
(EEE) of at least 400 m2 or to a food retailer that
offers EEE at least several times a year with a total
sales area of 800 m2. Larger WEEE can be returned
to a respective retailer free of charge when buying a
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new product of the same
type. Regarding the
modalities of the collection
of WEEE in case of
shipment of the newly
bought product, please
contact your retailer. If
possible, please remove
all batteries and
accumulators as well as
all removable lamps
before disposing of the
device.

Please note that you are
responsible for deleting
all personal data on the
device to be disposed of.

2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

« After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
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shown below.

The dimensions for hob and oven
installation are given below.

Installation dimensions for hob
£ RS
g 35l A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
0|30
l|£52 E2 I B1(mm) | 520 min. F1 (mm) 50
s £
MinimumI 8 |55 1 Minimum C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
42 cm 42 cm
[ HOB ] D1 (mm) 560
[ | | ]
| | | | | | | | Installation dimensions for oven
* The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge, ey 557 ) 574
freezer, washing machine or clothes B2 (mm) | 550 min. F2 (mm) 560-580
dryer. C2(mm) | 595 | min.G2/M2(mm) | 555/5
2.2 INSTALLATION OF THE APPLIANCES D2imm)j| 575 H2{(mm) 600
The appliances are supplied with 12(mm) 25
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
P
A\ J
Installation of the hob P
+  Apply the supplied one-sided self- Worktop mounting

adhesive sealing tape all the way

around the lower edge of the cooktop.

Do not stretch it.

T”; bracket Y,

~
Self-adhesive ¥
sealing tape

/

» Screw the 4 worktop mounting brackets
on to the side walls of the appliance.

» Insert the appliance into the aperture.

EN-10




Installation of the oven

« After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by
pushing it forward. Open the oven door
and insert 2 screws in the holes located
on the oven frame. While the product
frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.

A

If the oven is installed under a hob:

* The thickness of the worktop, the
distances between the hob and the
oven must be as shown in the figures
for air circulation.

e

) ) ) .
Ka:_l?x n+m
[on

min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

« The appliance is designed for a power
supply of 220-240V ~ and 380-415V
3N~. If your supply is different, contact
the authorised service person or a
qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.

Shekl = |[ehlenle)

L3 L2 L1 L

» Installation of the yellow-green
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grounding cable should be done as
shown in the picture using the screw
and washer located in the document
bag. This procedure should be applied
when the oven is installed.

Nut c Washer

Grounding cable d Screw
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3. PRODUCT FEATURES
Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel

2. Oven Door Handle

3. Oven Door

4. Electric Heater
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Control Panel

-

5 5 6 7 8 5 5

-

5. Hob Control Knob

6. Oven Function Control Knob
7. Timer

8. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:
* Never operate the hob without

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to ©) position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat stored
in the vitroceramic glass called residual
heat. If the residual heat level is greater
than +60°C, the residual heat indicator will
be active for the cooking zone which is
above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

0 pans on the cooking zone.
6, 1 » Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.
» Make sure the bottom of the pan is dry
5 2 before placing it on the hob.
* While the cooking zone is in operation,
4 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
0 Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat f i
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ -
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1 d
1><r - -

L X || x|

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

* Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
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well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

4.3 OVEN FUNCTIONS

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

%

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.
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Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

NN

o

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

4.4 COOKING TABLE

=
"g Dishes Ega <L>
2 <+ min.

Puff Pastry 1-2 170-190 | 35-45

o Cake 1-2 170-190 | 30-40

s Cookie 1-2 170-190 | 30-40

@ Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 1-2 200 45-60

Puff Pastry 1-2 170-190 | 25-35

Cake 1-2-3 | 150-170 | 25-35

E Cookie 1-2-3 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

Chicken 1-2 200 45-60

Puff Pastry 1-2-3 | 170-190 | 35-45

H Cake 1-2-3 | 150-170 | 30-40

E Cookie 1-2-3 | 150-170 | 25-35

Stew 2 175-200 | 40-50

g Chicken * 190 50-60

g Chop 3-4 200 15-25

Beefsteak 4 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.5 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

ot JC L

Jda227

C

Function Description

A Auto cooking

\ﬂj Manual cooking

i? Key Lock

q Minute minder
Mode Mode function

- Decrease timer

+ Increase timer

3 59

Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “-”
keys.

3. After a few
seconds, the dot will

P (NP INN | stop flashing and will
g remain illuminated.
- Mgde +
Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 5
seconds. “I” symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE". The
symbol “4" will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while “
4 is flashing.

JJeCO
C3533

3. The symbol “4” will
remain illuminated, the

P L-,"lL I,I’:I, time will be saved and
<4 T the warning will be set.
- Mo_|de +

When the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4" will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE” for 2 seconds the “Q” symbol will
disappear and the clock will be displayed.
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Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
on the display screen.
The symbol “A” will
flash.

3. Select the desired
cooking time period
using the “+” and “-”
keys.

4. The current time will
reappear on the

‘5} oe 10 screen, and the
10 symbols “A”, and “U%”
will remain illuminated.
—_ Mode +

Eoite]

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

Press and hold the “-” sensor button until
you hear an audible 'beep' sound. After
this, each time the “~” button is pressed,

a different “beep” tone will sound. There
are four different types of signal sounds. If
“off” is selected, all sounds will be turned
off except alarm and error sounds press
any buttons. After a short time the selected
beep will be recorded.

EN -

Electricity
consumption

Time to switch

Mode into mode

User actions
is required
to enter the

Standby Mode.
To enter the
Standby Mode,
user sets
the cooking
function and
temperature
to OFF and all
time adjustment
for cooking
should be set
to 0.

Standby Mode 0,8W

4.6 ACCESSORIES

FIRST IN THE WORLD

Hot Air Shield System in Built-in Ovens
The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by

creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.
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WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due

EN - 20



to a change in the material.
Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,

rinse and dry them thoroughly with a dry

cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while

they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,

water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.
Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)
» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft

cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,

water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,

lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed

objects, steel and plastic scouring wires,

surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
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of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven
door, the third glass layer can be
removed the same way as the second

glass layer.



5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before changing
the oven lamp.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230'V, 15-25 Watt, Type E14/G9).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

|

i i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

The hob or cooking zones
cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the appliance.

Check whether there is a power cut by trying other
electronic appliances.

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied. Also check
that other kitchen appliances are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.
Oven door has been left
open.

Check the oven temperature control knob is set
correctly.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures and
shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you are
cooking things that need to be turned. If you open
the door often, the interior temperature will be lower
and this may affect the results of your cooking.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is

disconnected or switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched on at
the wall socket outlet.

The timer buttons cannot
be pressed properly.

There is foreign matter
caught between the timer
buttons.

Touch model: there is

moisture on the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware are not
vibrating or in contact with the oven back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.

Vertrieben durch
BAYTRONIC HandelsgmbH
Harterfeldweg 4
A - 4481 Asten
office@baytronic.at
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnej$o uporabo.

Tip Pomen

OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost

NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

Q> B > b2

POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroCnem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

* Ta priroCnik je bil pripravljen za veC kot en model,
zato vaSa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

* To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A oPozORILO: Naprava in njeni dostopni del

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajSi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na
kuhalni plosCi z mascobo ali oljem je lahko nevarno in
lahko povzroCi pozar. Pozara NIKOLI ne poskusSajte
pogasiti z vodo, ampak napravo izklopite in ogenj
pokrijte s pokrovom ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek kuhanja morate nadzorovati.
Kratkotrajen postopek kuhanja morate neprekinjeno
nadzorovati.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrsinah ne shranjujte stvari.
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/\ A\ OPOZORILO: Ce je povrsina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Pri modelih, ki imajo pokrov grelne plosce, pred
uporabo ocistite vsa razlitja in poCakajte, da se
stedilnik ohladi, Sele nato zaprite pokrov.

» Naprave ne upravljajte z zunanjim €¢asovnikom ali
loCenim sistemom za daljinski nadzor.

* Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

» Po zelo kratkem Casu uporabe rocaji postanejo
vrodi.

» Za CiSCenje povrsin pecice ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, saj lahko opraskajo povrsino, kar
lahko povzroci razbitje steklenih vrat ali poskodbo
povrsin.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

A oPOZORILO: Da se izognete moznosti
elektricnih udarov, pred zamenjavo luc€i poskrbite, da
je naprava izklopljena.

/\POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vroCi. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.

« Vasa naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

* Vzdrzevanje in popravila smejo izvajati le
pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, ki jih
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje specmkacu naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala grelne plosce
lahko povzrocijo nesrece.

* Pred priklju€itvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
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ali elektricne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko

hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v
gospodinjstvu. Ne sme uporabljati za druge namene,
kot je npr. negospodinjska uporaba ali v poslovhem
okolju ali za ogrevanje prostorov.

Naprave po poskusajte dvigniti ali premakniti z
vleCenjem rocCajev na vratih pecice.

Sprejeti so bili vsi mogoc€i ukrepi za zagotavljanje
vaSe varnosti. Ker se lahko steklo zlomi, bodite
Poskrbite, da s pripomocki ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden. Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.

Medtem ko so vrata pecice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

Poskrbite, da se otroci in domace zivali ne bodo
zadrzevali v blizini naprave.

1.2 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne uporabljajte, preden ni dokoncno
namescena.

Napravo mora namestiti pooblasceni serviser.
Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki bi jo lahko
povzrocCila neustrezna postavitev in namestitev s
strani nepooblas€enih oseb.

Ko je naprava razpakirana, preverite, da se med
prevozom ni poSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
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na pooblasceni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.

* Napravo zascitite pred vplivi iz okolja. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

» Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice) morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.

* Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.

1.3 MED UPORABO

 Pri prvi uporabo pecice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normalno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescen izdelek, dobro
prezraceno.

* Po konCanem pecenju vrata pecice previdno
odprite. VroCa para iz pecCice lahko povzrocCi
opekline.

* Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivih materialov.

» Za odstranjevanje hrane iz peCice uporabljajte
rokavice za pecico.

» Pecice v nobenem primeru ne oblozite z
aluminijasto folijo, saj lahko pride do pregrevanja.

* Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacCev
neposredno na dno pecice. Podstavek se zelo
segreje in na izdelku lahko pride do poskodb.

O A\ Stedilnika ne pustite nenadzorovanega, medtem
ko kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri moCnem
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segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode
na ogenj, ki ga povzro i olje. Namesto tega izklopite
Stedilnik in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno
odejo.

Ponve vedno polozite na sredino kuhalne plosce,
roCaje pa obrnite na varno mesto, da jih ni mogocCe
prevrniti ali zgrabiti.

Ce izdelka dlje Casa ne boste uporabljali, izklopite
glavno krmilno stikalo.

Pazite, da so krmilni gumbi naprave vedno

v polozaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
uporabljate.

Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
jemljete iz pe€ice, pazite, da je ne razlijete ali da
vam ne pade.

Ko so vrata pecice odprta, nanje ni€esar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poskoduje vrata.

Brisac, krp ali oblacil ne obeSajte na napravo ali
njene rocCaje.

1.4 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

Pred izvajanjem kakrsnega koli CiSCenja ali
vzdrzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

Ne odstranite krmilnih gumbov, da bi ocCistili
nadzorno plosco.

Da bi ohranili u€inkovitost in varnost naprave,

vam priporoamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da pokliCete naSe pooblas€ene
serviserje, Ce je to potrebno.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve€¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Simbol pre€rtanega zabojnika na kolesih na
izdelku ali njegovi embalazi pomeni, da se

_ naprava ne sme odlagati skupaj z drugimi
= | JOSpodinjskimi odpadki, ampak jo je treba
zbirati loCeno. Napravo lahko brezplacno
odvrzete v lokalnem sistemu za oddajo in zbiranje
odpadkov. Naslove lahko dobite pri pristojnem
mestnem svetu ali lokalni upravi. Majhno odpadno
elektricno in elektronsko opremo (OEEO) z robom do
25 cm lahko brezplacno oddate tudi pri katerem koli
trgovcu na drobno s prodajno povrsino elektriCne in
elektronske opreme (EEQO) najmanj 400 m2 ali pri
trgovcu na drobno s hrano, ki vsaj vecCkrat na leto
ponuja EEO in ima skupno prodajno povrsino 800 m2.
Vecjo OEEO lahko ob nakupu novega istovrstnega
izdelka brezplaéno vrnete ustreznemu prodajalcu na
drobno. Glede nacina zbiranja OEEO v primeru
posSiljanja novo kupljenega izdelka se obrnite na
svojega prodajalca.
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Ce je mogoce, pred
odstranitvijo naprave
odstranite vse baterije
in akumulatorje ter vse
odstranljive svetilke.

UposStevajte, da ste
odgovorni za izbris
vseh osebnih podatkov
v napravi, ki jo je treba
odstraniti.
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2.
PRIPRAVA ZA UPORABO

NAMESTITEV IN

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali
usposobljen tehnik v skladu z navodili

v tem priro¢niku in v skladu z veljavnimi
lokalnimi predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoji distribucije (elektricna
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruzljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vklju€uje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in peCica mora
delovati v dolo¢enem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zi¢ne police

so vklju€ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z
naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poskodovana. Ce sumite, da
obstaja kakr$na koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblas€enega serviserja ali
usposobljenega tehnika.

Poskrbite, da v neposredni blizini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

Ce je nad napravo namescena napa

ali kuhinjska omarica, mora biti med
povrsino Stedilnika in kuhinjsko omarico/
napo spodaj prikazana varnostna
razdalja.
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* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV NAPRAV

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogoce namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

P

Dimenzije za namestitev grelne plosce

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 najmanj F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 najmanj G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Dimenzije za namestitev pecice
A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 najmanj F2 (mm) | 560-580
C2 (mm) | 595 najm(?:‘\#lc);zuz 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25

Namestitev grelne plosce

Prilozen enostranski samolepilni

tesnilni trak namestite okoli celotnega
spodnjega roba Stedilnika. Ne raztegujte
ga.

Nosilec za namestitev
delovne povréinv\ P
-
, &

Samolepilni
tesnilni trak

4 nosilce delovne povrsine privijte na
stranske stene naprave.

Napravo vstavite v odprtino.
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Namestitev pecice

* Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav
pecico vstavite v kuhinjsko omarico, .
tako da jo potisnete naprej. Odprite
vrata pecice in vstavite dva vijaka v
luknji na okvirju pecice. Medtem ko se
okvir izdelka dotika lesene povrsine
kuhinjske omarice, privijte vijake.

A

Ce je pecica namescena pod grelno

plosco: .

» Debelina delovne povrsine ter razdalje
med grelno plos¢€o in pecico morajo biti
enake tistim, prikazanim na slikah, da
omogocajo krozenje zraka.

v v

L
x

e

najmanj K 25

(mm) najmanj M (mm) 49

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

Preden napravo priklju€ite na elektricno
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploScici naprave) z
razpoloZljivo omreZno napetostjo,
omrezno elektri¢no ozicenje pa mora
biti sposobno obvladati nazivno mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

Med name$¢€anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilnagrikljuc‘:itev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenjati, mora to opraviti usposobljena
oseba.

Ne uporabljajte adapterjev, ve¢ vti¢nic
in/ali podaljSkov.

Napajalni kabel ne sme biti v blizini
vroCih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V ~in 380-415V 3 N ~.

Ce je vase napajanje drugac¢no, se
obrnite na pooblasCenega serviserja ali
usposobljenega elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

PrepriCajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju€ek priklju¢ne omarice se nahaja
na prikljuéni omarici.

najmanj L 5 -
(mm)

ey = [©o)

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

N PE N
OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te 45 5 T ©l|o]s

[@)[@]2[@)1

L3 L2 11

naprave mora izvesti pooblaséeni
serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v

skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.
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Namestitev rumeno-zelenega

ozemljitvenega kabla mora biti izvedena
s pomocjo vijaka in podlozke, ki se
nahajata v torbi z dokumenti, kot je
prikazano na sliki. Ta postopek izvedite,

ko je pecica namescena.

A B

C

Matica Ozemljitveni kabel

Podlozka

-
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plos¢a

2. Ro€aj na vratih pecice
3. Vrata pecice

4 Elektri¢ni grelnik

SI-13



Nadzorna plos¢a

-

5 5 6 7 8 5 5

-

5. Kontrolni gumb grelne plosce

6. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
7. Casovnik

8. Termostatski gumb pecice

Sl-14



4. UPORABA IZDELKA

4.1 KRMILNIKI GRELNE PLOSCE
Keramicen grelnik

Keramicen grelnik upravlja 6-stopenjski
gumb.

Keramicen grelnik se upravlja z obracanjem
kontrolnega gumba v Zeleno nastavitev.
V blizini vsakega kontrolnega gumba je
simbol, ki prikazuje grelnik, ki ga gumb
nadzoruje. Prizgana/ugasnjena lucka
na nadzorni plos¢i kaze, Ce je kateri od
keramic€nih grelnikov v uporabi.

e

Polozaj gumba Funkcija
0 Polozaj Off (izklopljeno)
1 Polozaj ohranjanja toplote
2-3 Polozaj segrevanja pri nizki
temperaturi
4-5-6 Polozaj za kuhanje, pecenje
in vrenje

Pomembno: Smer vrtenja gumba se

lahko razlikuje glede na specifikacije

izdelka.
Dvojni in ovalni grelniki (€e so na voljo)
Dvojni in ovalni grelniki imajo dve obmod;ji
segrevanja. Ce zelite aktivirati zunanje
obmodje dvojnegal/ovalnega grelnika, gumb
obrnite v polozaj Q). Obe zunanji obmod;ji
se bosta vklopili.

Ce zelite deaktivirati zunanje obmocje
dvojnega/ovalnega grelnika, gumb obrnite
v polozaj » Off«. Obe zunanji obmodgji se
bosta izklopili.

Indikator preostale toplote (Ce je na
voljo)

Po uporabi grelne ploS¢e bo v
steklokerami¢ni plos¢i shranjena toplota,
imenovana preostala toplota. Ce je raven
preostale toplote vecja od +60 °C, bo
indikator preostale toplote aktiven za
obmocje kuhanja, ki je segreto nad to
temperaturo.

Ce je napajanje grelne plosce prekinjeno,
medtem ko je indikator preostale toplote
vklopljen, bo opozorilna lu¢ka utripala, ko
bo napajanje zopet na voljo. Zaslon bo
svetil, dokler se preostala toplota ne zniza
ali dokler ene izmed obmocij kuhanja ne
aktivirate.

Namigi in nasveti

Pomembno: Kadar kerami¢ne
grelnike uporabljate pri visjih
temperaturnih nastavitvah, se lahko
obmocja segrevanja vklapljajo in izklapljajo.
To se dogaja zaradi varnostne naprave, ki
preprecuje pregrevanje stekla. Pri visokih
temperaturah je to normalno in ne
poskoduje grelne plosce, povzrodi pa le
majhne zakasnitve pri ¢asih kuhanja.
OPOZORILO:

* Obmocja kuhanja nikoli ne
uporabljajte brez ponev.

» Uporabljajte samo ponve z ravnim in
dovolj debelim dnom.

* Preden posodo postavite na grelno
plosco, se prepritajte, da je dno suho.

* Ko obmocje kuhanja deluje, je
pomembno, da pazite, da je posoda
pravilno postavljena v sredini obmocja
kuhanja.

«  Ce zelite prihraniti energijo, nikoli ne
uporabljajte posode, ki ima drugacen
premer od grelne plosce.

L v X |

Posoda z okroglim
dnom

b1 d
1><r - -

L X | x |

Majhen premer Dno posode ni na
posode sredini

* Ne uporabljajte posode z grobim dnom,
saj lahko opraska kerami¢no povrsino.
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« Ce je mogode, na posodo vedno
namestite pokrovko.

* Med delovanjem naprave je lahko
temperatura dostopnih delov visoka.
Med delovanjem grelne plos¢e in dokler
se po uporabi popolnoma ne ohladi naj
se otroci in zivali ne priblizujejo ploS¢i.

» Ce na kuhalni ploS¢i opazite razpoko, jo
nemudoma izklopite, zamenja pa naj jo
pooblas¢eno servisno osebje.

4.2 KRMILNIKI PECICE
Kontrolni gumb za funkcijo pecice

Gumb obrnite v polozaj ustreznega simbola
Zelene funkcije pe€enja. Za podrobnosti
razli¢nih funkcij glejte » Funkcije pecice«.

Termostatski gumb pecice

Ko izberete funkcijo pecenja, z obratanjem
tega gumba nastavite Zeleno temperaturo.
Lucka termostata pecice bo svetila

kadar koli termostat deluje z namenom
segrevanja pecice ali ohranjanja
temperature.

4.3 FUNKCIJE PECICE

* Funkcije va$e pecice se lahko razlikujejo
zaradi modela vaSega izdelka.

Lué pecice: Zasvetila
bo samo lu¢ pecice.
Med trajanjem funkcije
pecenja bo Se naprej
svetila.

Funkcija odtajanja:
Opozorilne lucke
pecice bodo zasvetile
in ventilator bo zacel
delovati. Ce zelite
uporabiti funkcijo
odtajanja, zamrznjeno
hrano polozite v pecico na polico, ki se
nahaja v tretji reZi od spodaj navzgor.
PriporoCeno je, da pod hrano, ki se odtaja,
postavite pladenj in tako ujamete vodo, ki
se nabira od taljenja ledu. Ta funkcija ne bo
skuhala ali spekla vae hrane, ampak jo bo
samo pomagala odtaliti.

Funkcija turbo:

%

Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
okrogli grelni element
in ventilator za¢neta
delovati. Funkcija turbo

enakomerno razporedi toploto po pecici,
tako da se vsa hrana enakomerno spece.
Priporoceno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija statiCnega
pecenja: Termostat
pecice in opozorilne
luCke pecice se
vklopijo, zgornji in
spodnji grelni element
zacneta delovati.
Funkcija staticnega
pecenja oddaja toploto in zagotavlja
enakomerno pecenje hrane. To je idealno
za pripravo peciv, tort, pe€enih testenin,
lazanje in pice. Pri tej funkciji je priporo¢eno
10 minut predhodno segrevati pecico in
hrano peci samo na eni polici naenkrat.

Funkcija ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
zgornji in spodnji grelni
element ter ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je primerna za peko peciva.
Pecenje se izvede s spodnjim in zgornjim
grelnim elementom znotraj pecice in s
pomocjo ventilatorja, ki omogoca krozenje
zraka, kar daje jedem rahel ucinek zara.
Priporo¢eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija pice:
Termostat pecice in
opozorilne lu¢ke
pecice se vklopijo,
okrogli in spodnji grelni
element ter ventilator
zacgnejo delovati. Ta
funkcija je idealna za enakomerno pecenje
hrane, kot je pica, v kratkem €asu. Medtem
ko ventilator enakomerno razporedi toploto
po pecici, spodnji grelni element zagotavlja
pecenje hrane.

Funkcija zara:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element Zara
zacne delovati. Ta
funkcija se uporablja
za pecenje na zaru in pecenje hrane na
zgornjih policah pecice. Mrezo rahlo
premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in poloZzite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mascobe.
Priporoceno je, da pecico predhodno
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segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo
biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190

Funkcija hitrejSega
zara: Termostat pecice
in opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element Zara in
zgornji grelni element
zacneta delovati. Ta
funkcija se uporablja za hitrejSe pe€enje na
zaru in pe€enje hrane na zaru z vecjo
povrsino, kot je pe€enje mesa. Uporabite
zgornje police pecice. Mrezo rahlo
premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in poloZite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mas¢obe.
Priporoceno je, da pecico predhodno
sggrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na Zaru, morajo
biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190 °C.

Funkcija dvojnega
zara in ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lu¢ke
pecice se vklopijo,
grelni element zara,
zgornji grelni element
in ventilator zanejo delovati. Funkcija se
uporablja za hitrejSe pecenje debelejSe
hrane na Zaru in za peCenje na Zaru hrane
z vecjo povrsino. Grelni elementi in zar
delujejo skupaj z ventilatorjem in
zagotavljajo enakomerno pecenje.
Uporabite zgornje police pecice. Mrezo
rahlo premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladen;,
da ujamete kapljice olja ali mascobe.
Priporoceno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190

T e S

o

4.4 TABELA KUHANJA

©
= — D aa)
) Jedi E<—>§ \LJ
c > .
=l > min.
g
Listnato pecivo 1-2 170-190 | 35-45
= Torta 1-2 170-190 | 30-40
2| Piskot 1-2 | 170-190 | 30-40
@ Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 1-2 200 45-60
Listnato pecivo 1-2 170-190 | 25-35
§ Torta 1-2-3 | 150-170 | 25-35
©
% Piskoti 1-2-3 | 150-170 | 25-35
§ Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 1-2 200 45-60
Listnato pecivo | 1-2-3 | 170-190 | 35-45
H Torta 1-2-3 | 150-170 | 30-40
=
= Piskoti 1-2-3 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Mesne kroglice
g na Zaru 4 200 10-15
E Piscanec * 190 | 50-60
.;_’. Kotlet 3-4 200 15-25
(3
§
a | Goveji zrezek 4 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pe€enim
pis¢ancjim nabodalom.
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4.5 UPORABA DIGITALNEGA
CASOVNIKA NA DOTIK

o b

'ca:03

Opis funkcije
A Samodejno pecenje
\ﬂj Ro¢no pecenje
i? Klju€avnica
[ Minutni Stevec
Mode Nacin delovanja
- Za zmanj$anje ¢asa
+ Za povecanje ¢asa
E 3 S 9 Prikaz ¢asovnika

Nastavitev ¢asa

Pred zacetkom uporabe pecice morate
nastaviti Cas. Po vzpostavitvi elektricne
povezave bosta na zaslonu utripala simbola
““A”in 00:00” ali “12:00".

1. Pritisnite tipko
“MODE” 2 sekundi, da
izkljucite zaklepanje
tipk in pika na sredini
zaslona bo zacela
utripati.

2. Z uporabo tipk “+”
in “-” nastavite Cas,
medtem ko utripa pika.

3. Po nekaj sekundah
bo pika prenehala

ae 10 utripati in bo ostala
v 41 osvetljena.
- Mo_\de +
Klju€avnica

Zaklepanje tipk se samodejno aktivira,
ko ¢asovnika ne uporabljate 5 sekund.
Simbol V" se prikaZe in ostane osvetljen.
Za odklepanje gumbov €asovnika pritisnite
in drzite gumb “MODE” 2 sekundi. Nato
lahko izvedete Zeleno operacijo.

Casovna nastavitev zvoénega opozorila
Cas zvodnega opozorila lahko nastavite

na kateri koli ¢as med urama ““00:00”
in “23:59” . Zvo¢no opozorilo je le za

opozorilne namene. Pec se s to
funkcijo ne bo aktivirala.

1. Pritisnite tipko
“MODE”. Simbol “Q” bo
zacel utripati in na
zaslonu se prikaze
“000".

2. |zberite zeleno
¢asovno obdobje s
tipkama“+” in -,
medtem ko “4Q” utripa.

JJeCO
C3533

3. Simbol “Q” bo ostal
osvetljen, ¢as bo

ae 10 shranjen in opozorilo
vJ50 bo nastavljeno.
- Méde +

Ko ¢asovnik pride do ni¢, boste zaslisali
zvo&no opozorilo in na zaslonu bo zacel
utripati simbol 4. Pritisnite katero koli tipko,
da zaustavite zvo€no opozorilo. Pritisnite
MODE” 2 sekundi, simbol “4” izgine in
prikazana bo ura.
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Polavtomatska nastavitev ¢asa (obdobje
pecenja)

Ta funkcija vam pomaga peci fiksno
¢asovno obdobje. Nastavite lahko ¢asovno
obdobje od 0 do 10 ur. Hrano pripravite za
pecenje in jo poloZite v pecico.

1. S pomocjo kontrolnih gumbov izberite
zeleno funkcijo pe€enja in temperaturo.

2. Pritiskajte “MODE”,
dokler na zaslonu ne
vidite “stop” simbola.
Simbol “A” bo utripal.

3. Izberite Zeleno
¢asovno obdobje
kuhanja s tipkama “+”

“

in “-".

4. Trenutni ¢as se bo
ponovno pojavil na

‘5} oe 10 zaslonu, simboli A”, in
000 “U” pa bodo ostali
osvetljeni.
- Mode +

Eoite]

Ko ¢asovnik pride do ni¢, se bo pedica
izklopila in zasliSali boste zvo¢no opozorilo.
Simbol “A” bo utripal. Oba kontrolna gumba
obrnite v polozaj “0” in na ¢asovniku
pritisnite katero koli tipko, da ustavite
opozorilni zvok. Pritisnite “MIODE” 2
sekundi, simbol “A” izgine in asovnik se
vrne na ro¢no delovanje.

Prilagoditev zvoka

Pritisnite in zadrzite gumba senzorja »-«, da
zaslisite pisk. Zatem bo po vsakem pritisku
gumba »-« zazvenel drugacen pisk. Na
voljo so §tiri razli¢ne vrste zvo¢nih signalov.
Ce je izbrana moznost »off«, so izklopljeni
vsi zvoki in zvoki gumbov, razen zvokov
alarma in napak. Po kratkem €asu bo
izbrani pisk signala zabelezen.

Cas, potreben
za preklop v
nacin

Poraba
elektricne
energije

Nacin

Za prehod
v nacin
pripravljenosti
je potrebno
dejanje
uporabnika. Za
vstop v naéin
pripravljenosti
uporabnik
nastavi funkcijo
kuhanja in
temperaturo
na OFF, vse
nastavitve ¢asa
za kuhanje pa
na 0.

Nacin

pripravljenosti 08w

4.6 DODATKI

PRVI NA SVETU

Sistem za zaScito pred vro¢im zrakom

v vgradnih pecicah

Patentiran sistem za zasc¢ito pred vro¢im
zrakom preprecuje, da bi vro¢ zrak dosegel

uporabnika, tako da ustvari zraéno zaveso
ob odpiranju vrat pecice.

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

Ziéna mreza

Ziéna mreza je najbolj$a za peko na zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.
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OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pecice in jo pravilno potisnite
do konca.

-

5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato

zacnite s CiS€enjem.
Splosna navodila

» Preverite, ali so Cistilni materiali ustrezni
in priporo€eni s strani proizvajalca,
preden jih uporabite na pecici.

» Uporabite kremaste Cistilce ali teko¢a
Cistila, ki ne vsebujejo delCkov. Ne
uporabljajte jedkih (korozivnih) krem,
abrazivnih Cistilnih praskov, debele
ziénate volne ali trdega orodja, saj lahko
poskodujejo povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte istil, ki vsebujejo
delce, saj lahko slednji opraskajo

steklo, emajlirane in/ali prebarvane
dele vaSe naprave.

+ Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj ocistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za Ci8Cenje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.

Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emajliranih pecic se najbolje
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ocisti, ko je pecica topla.

» Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoc¢eno v milnico. Nato
pecico ponovno obriSite z mokro krpo in
jo osusite.

» Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
teko¢ distilni material.

Ciséenje keramiénega stekla
Keramicno steklo lahko drzi tezke
pripomocke, vendar lahko po¢i, ¢e ga
udarimo z ostrim predmetom.

OPOZORILO: Kerami¢ne kuhalne

plos¢e — Ce je povrsina razpokana,

izklopite napravo, da preprecite pojav
elektricnega udara, in poklicite servis.

» Za CiSCenje steklokerami¢nega stekla
uporabite kremasto ali tekocCe distilo.
Steklo nato sperite in temeljito osusite s
suho krpo.

Ne uporabljajte Cistilnih materialov,
namenjenih kovini, saj lahko
poskodujejo steklo.

» Ce se vdnu ali prevlekah posode
uporabljajo snovi z nizkim talis¢em,
lahko poskodujejo steklokeramicno
kuhalno ploS¢o. Ce na steklokerami¢no
kuhalno plos¢o padejo plastika,
aluminijasta folija, sladkor ali sladka
Zivila, jih ¢im prej varno postrgajte z
vroCe povrsine. Ce se te snovi stopijo,
lahko poskodujejo steklokerami¢no
kuhalno plos¢o. Kadar kuhate zelo
sladke jedi, kot je marmelada,
predhodno nanesite plast ustreznega
zascitnega sredstva, Ce je mogoce.

* Prah na povrSini odstranite z mokro
krpo.

» Kakrsne koli spremembe barve
kerami¢nega stekla ne bodo vplivale na
strukturo ali trpeznost keramike in se ne
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pojavijo zaradi spremembe v materialu.

Spremembe barve kerami¢nega stekla se
lahko pojavijo zaradi Stevilnih razlogov:

1. Razlita zivila niso bila ociS¢ena s
povrsine.

2. Uporaba nepravilne posode na grelni
ploS¢i povzrodi razjedanje plosce.

3. Uporaba napacnih ¢istilnih materialov
Ciséenje steklenih delov

» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiS€enje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite Cistilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje emajliranih delov

«  Emajlirane dele naprave redno distite.

. Emaijlirane dele obriSite z mehko krpo,
namoceno v milnico. Nato jih ponovno
obriSite z mokro krpo in jih osusite.

Emajliranih delov ne Cistite, ko so Se
vro€i od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z emajliranimi deli dlje Casa.
Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e
obstajajo)
* Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.
* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z
mehko krpo, namoceno v milnico. Nato
jih temeljito osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne Cistite, ko
so Se vroci od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z deli iz nerjavnega jekla dlje

Casa.

CisSc€enje barvanih povrsin (e je na

voljo)

» Liste paradiznika, paradiznikove paste,
kecap, limona, oljni derivati, mleko,
sladka hrana, sladke pijace in kavo je
treba takoj o€istiti s krpo, namoceno
v toplo vodo. Ce teh madezev ne
Cistite in pustite, da se posusijo na
povrSinah, na katerih so, jih NE drgnite
s trdimi predmeti (koni¢astimi predmeti,
jeklenimi in plasti¢nimi €istilnimi Zzicami,
povrsinsko skodljivo gobo za posodo)
ali s Cistilnimi sredstvi, ki vsebujejo
visoko vsebnost alkohola, sredstva za

odstranjevanje madezev, razmascevalci,
povrSinske abrazivne kemikalije. V
nasprotnem primeru lahko na prasno
barvanih povrsinah pride do korozije in
lahko pride do madezev. Proizvajalec
ne odgovarja za $kodo, nastalo zaradi
uporabe neprimernih Cistilnih sredstev
ali metod.

Odstranjevanje notranjega stekla
Pred ciS¢enjem steklo vrat pecice
odstranite, kot je prikazano spodaj.

1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite
iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

2. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.

/

3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.

Ce so vrata pegice izdelana iz
troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogoce odstraniti enako kot drugega.
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5.2 VZDRZEVANJE
OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava luci pecice

n OPOZORILO: Pred menjavo svetilke

pecice izklopite aparat in poCakajte, da
se ohladi.

« QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite

zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14/G9) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

» lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon&ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* PriloZzeny svetelny zdroj nie je ur€eny na
pouzitie v inych aplikaciach.

|

(@O3=1@:

Al

Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu¢ je zasnovana izkljuéno za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje tezav $e vedno
teZave, se obrnite na pooblad€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava

Verjeten vzrok

Resitev

Grelne plos¢e ali kuhalnih

obmocij ni mogoce vklopiti.

Ni napajanja.

Preverite varovalko v gospodinjstvu za napravo.

S preizkusom drugih naprav preverite, ali je prislo
do prekinitve elektricnega toka.

Ce se pecica ne vklopi.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali je na voljo napajanje. Prav tako
preverite, ali ostale kuhinjske naprave delujejo.

Ni toplote oziroma pecica
se ne segreje.

Nadzor temperature pecice ni
pravilno nastavljen.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, ali je gumb za nadzor temperature
pecice pravilno nastavljen.

Pecenje v pedici je
neenakomerno.

Police v pecici so nepravilno
namescene.

Preverite, ali uporabljate priporoéene temperature
in polozaje polic.
Vrat ne odpirajte pogosto, razen €e pecete jedi, ki
jih je treba obracati. Ce vrata pogosto odpirate, se
notranja temperatura zniza, kar vpliva na rezultate
pecenja.

Lu¢ pecice (Ce je na voljo)
ne deluje.

Luc¢ je pokvarjena.
Elektri¢éno napajanije je
prekinjeno ali izklopljeno.

Lu¢ zamenjajte v skladu z navodili.

Prepricajte se, da je elektricno napajanje vklju¢eno
v stenski vticnici.

Gumbov Casovnika ni
mogoce ustrezno pritisniti.

Med gumbi ¢asovnika so
ujeti tujki.

Model na dotik: kontrolna
plosc¢a je vlazna.
Nastavljena je funkcija
zaklepanja tipk.

Preverite, ali je nastavljena funkcija zaklepanja tipk.

Odstranite tujke in poskusite znova.
Odstranite vlago in poskusite znova.

Ventilator pecice (¢e
obstaja) je hrupen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pecica uravnotezena.

Preverite, ali se police in pekaci ne tresejo oziroma
ali so v stiku s hrbtno plosco.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni
Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalazi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaze, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zascitena pred zunanjimi vplivi.
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Celotno Izjavo o skladnosti lahko prenesete s splethega mesta www.nabo.at

Izjava o skladnosti
Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in predpisi ter

zahtevami, ki so navedene v referenénih standardih.

Simbol na izdelku ali embalazi oznaduje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z
obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je oddati na ustrezno zbirno reciklirno
mesto za elektri¢no in elektronsko opremo. S pravilnim odlaganjem tega izdelka boste
pomagali pri prepreCevanju potencialnih negativnih vplivov na okolje in zdravje ljudi, ki
ga sicer lahko povzro€i neprimerno odlaganje tega izdelka. Za podrobnej$e informacije o
recikliranju tega izdelka se obrnite na lokalne oblasti, pristojne za odstranjevanje
odpadkov ali trgovino, v ka-teri ste kupili izdelek.

j . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  ENMAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires [-——=]
et cordons

se recyclent

NOTICE El

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vertrieben durch
BAYTRONIC HandelsgmbH
Harterfeldweg 4
A - 4481 Asten

office@baytronic.at 52559578
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